
Social Work Project
Food Composter

ปัญหา

วิ ธี ก า รดำ เ นิ น ง าน

วั ตถุ ป ร ะสงค์ ตั ว ชี้ วั ด แล ะผลการดำ เ นิ น ง าน

- เศษอาหารจากการกินเหลือในแต่ละวันและร้านอาหารหลายแห่งกำจัดเศษอาหารไม่ถูกวิธี

โดยการกำจัดเศษอาหารด้วยวิธีทิ้งลงตามท่อ, นำเศษอาหารไปทิ้งตามถังขยะ

- เกิดปัญหาอาหารอุดตันท่อน้ำหรือ เกิดคราบไขมันจากเศษอาหาร หากปล่อยลงท่อระบายน้ำจะก่อให้

  เกิดมลพิษทางน้ำได้ และยังทำให้มีหนอน และแมลงก่อให้เกิดเชื้อโรค 

- ส่งผลกระทบระยะยาวถึงปัญหา Climate Change

1.สอบถามปัญหาต่างๆของร้านอาหารและรวบรวมข้อมูลจากหลายๆร้าน

2.วิเคราะห์ข้อมูลที่ได้มาแล้วเลือกปัญหาที่ต้องการแก้ไข

3.รวบรวมข้อมูลเชิงลึกเกี่ยวกับสาเหตุของปัญหาและระดมความคิดในออกแบบวิธีการแก้ปัญหา

4.ออกแบบกระบวนการทำงานของนวัตกรรมแล้วส่งมอบให้บริษัทที่เชี่ยวชาญทำการผลิต

5.ส่งมอบนวัตกรรมให้ร้านอาหารที่มีความต้องการใช้นวัตกรรมได้ทดลองใช้

6.ติดตามผลการใช้งานและปรับปรุงส่วนที่บกพร่อง

- ร้อยละ 70 จากแบบสอบถามในการสำรวจและเก็บข้อมูลของ

  นักศึกษาคณะบริหารธุรกิจมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ชั้นปีที่ 2 และ 3 

  มีความพึงพอใจในระดับดีมาก

- ร้อยละ 70 ของงานวิจัยและพัฒนาของนักศึกษาคณะบริหารธุรกิจ

  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ชั้นปีที่ 2 และ 3 มีประสิทธิภาพมากขึ้น

- ร้อยละ 70 ของข้อมูลที่ได้จากกลุ่มผู้ตอบแบบสอบถามมีความถูก

  ต้อง และครบถ้วนในระดับที่ดีมากขึ้น

เพื่อลดปริมาณเศษอาหารเหลือ โดยการใช้เครื่อง

CMU Food Composter ซึ่งสามารถส่งผลดีใน

หลายหลายด้าน เช่นด้านสิ่งแวดล้อมคือการได้ปุ๋ย

นำกลับมาหมุนเวียนใช้กับต้นไม้ต่อไป เป็นการช่วย

ลดภาวะโลกร้อน และลดปัญหาในด้านของกลิ่นไม่

พึงประสงค์ในเศษอาหารเหลือทิ้ง และสามารถเพิ่ม

ความสะดวกและลดค่าใช้จ่ายต่างๆเกี่ยวกับการ

กำจัดเศษอาหารของผู้ใช้งานได้
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